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SINCE 2019

PRZYSTAWKA
STARTER

Befsztyk tatarski                                                                                                                                            54,-
    Steak tartare                                                                                                                                     200 g
         polędwica wołowa/cebula czerwona/ogórek kiszony/pieczarki/kapary/anchois/
         żółtko jajka/czarny czosnek/czarnuszka/musztarda/pieczywo
               beef tenderloin/red onion/pickled cucumber/mushrooms/capers/anchovies/
               egg yolk/black garlic/black cumin/mustard/bread

Nachosy                                                                                                                                                            39,-
    Nachos                                                                                                                                              250 g
         piramidki kukurydziane/ser cheddar/papryka chili/guacamole             
               corn pyramids/cheddar cheese/chilli pepper/guacamole

Prażuchy dyniowe z sałatką ze śledzia                                                                                                    35,-
    Pumpkin dumplings with herring salad                                                                                        250 g
         dynia/śledź/burak/cebula/kwaśna śmietana/jabłko/ogórek kiszony/jajko/koperek/szczypior
               pumpkin/herring/beetroot/onion/sour cream/apple/pickled cucumber/egg/dill/chives

Przekąska szefa                                                                                                                                    44,-
    Boss's snack                                                                                                                                      220 g
         polędwica wołowa/whisky/mix sałat/sos winegret/pieczywo/masło czosnkowe
               beef tenderloin/whisky/lettuce mix/vinaigrette sauce/bread/garlic butter
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Ramen                                                                                                                                                              37,-
    Ramen                                                                                                                                                300 ml
         bulion/ polędwica wołowa/makaron udon/kapusta pekińska/por/czarny czosnek/
        czerwona cebula/jajko/szczypior/kiełki rzodkiewki
              broth/sirloin/udon noodles/chinese cabbage/leek/black garlic/
              red onion/egg/chive/radish sprouts

Żurek na maślance                                                                                                                                       29,-
    Sour rye soup made with buttermilk                                                                                               300 ml
         boczek wędzony/kiełbasa pieprzowa/cebula/grzyby/maślanka/
         zakwas żytni/czosnek/majeranek                
                smoked bacon/sausage/onion/mushrooms/buttermilk/
               rye sourdough/garlic/marjoram

Krem grzybowy                                                                                                                                            29,-
    Mushroom cream                                                                                                                                      300 ml
         grzyby leśne/gnocchi/czosnek/natka pietruszki
               wild mushrooms/gnocchi/garlic/parsley
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Poliki wołowe                                                                                                                                                 60,-
    Beef cheeks                                                                                                                                        250 g
         policzki wołowe/prażuchy dyniowe/sałatka z buraczków/sos demi glace
               beef cheeks/pumpkin dumplings/beetroot salad/demi glace sauce

Stek klasycznie                                                                                                                                              95,-
    Classic steak                                                                                                                                      250 g
         Polędwica wołowa/masło czosnkowe/pieczone ziemniaki/warzywa z patelni/
         sos pieprzowy/sezam               
                Beef tenderloin/garlic butter/baked potatoes/panned vegetables/
                pepper sauce/sesame

Golonka pieczona w piwie                                                                                                                         59,-
    Pork knuckle Roast In Beer                                                                                                                      600 g
         golonka pieczona w piwie/puree ziemniaczane/sałatka z buraczków/musztarda/chrzan
                 pork knuckle baked in beer/potato puree/beetroot salad/mustard/horseradish

Shoarma                                                                                                                                                         55,-
   Shoarma                                                                                                                                               300 g    
         udziec cielęcy/ frytki/ sałatka wielowarzywna/ dresing jogurtowy
               leg of veal/fries/multi-vegetable salad/yogurt dressing

Medaliony                                                                                                                                                      52,-
    Pork medallions                                                                                                                                300 g  
          grillowana polędwiczka wieprzowa/kluski śląskie/sos kurkowy/ ratatouille
               grilled pork tenderloin/silesian noodles/chanterelle sauce/ratatouille
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Kurczak sous-vide                                                                                                                                        55,-
    Sous-vide chicken                                                                                                                              300 g
         filet z kurczaka/gnocchi/sos śmietanowy/sałatka wielowarzywna/dresing jogurtowy
               chicken fillet/gnocchi/cream sauce/multi-vegetable salad/yogurt dressing

Zrazy bite zawijane                                                                                                                                      52,-
    Beef roulade                                                                                                                                      300 g
         rolada wołowa/kluski śląskie/modra kapusta/sos demi glace
               beef roulade/Silesian noodles/red cabbage/demi glace sauce

Żeberka firmowe                                                                                                                                          70,-
    House-made ribs                                                                                                                                          900 g
         wolno pieczone żeberka/frytki/sałatka colesław/sos pomidorowy
               slow-roasted ribs/fries/coleslaw/tomato sauce

Cukinia zapiekana                                                                                                                                      42,-
    Baked zucchini                                                                                                                                    300 g    
         cukinia/oliwa/ratatouille/mozzarella/bazylia/orzechy nerkowca/
         prażone pestki/sos pomidorowy
               zucchini/olive oil/ratatouille/mozzarella/basil/cashew nuts/
               roasted seeds/tomato sauce
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ryby
fish

Orientalny                                                                                                                                                       49,-
    Oriental                                                                                                                                               400 g
         makaron udon/polędwiczka wieprzowa/papryka/pieczarki/por/cebula
         kapusta/imbir/sezam/szczypior/świeże chilli/sos teriyaki
               udon noodles/pork tenderloin/peppers/mushrooms/leek/onion
               cabbage/ginger/sesame/chives/fresh chili/teriyaki sauce

Tagliatelle                                                                                                                                                       46,-
    Tagliatelle                                                                                                                                              400 g              
         makaron tagliatelle/pierś z  kurczaka/pesto bazyliowe/oliwki
        /pomidorki cherry/ rukola/ orzechy nerkowca/kapary/suszone pomidory
               tagliatelle pasta/chicken breast/basil pesto/olives
               cherry tomatoes/ arugula/ cashews/ capers/ sun-dried tomatoes

makarony
pasta

Filet z sandacza zapiekany w sosie kurkowym                                                                                    59,-
    Zander fillet baked in chanterelle sauce                                                                                       300 g
         filet z sandacza/pieczone ziemniaki/mix sałat 
               filet with zander/baked potatoes/mix of lettuces

Łosoś pieczony w sosie teriyaki                                                                                                               63,-
    Baked salmon in teriyaki sauce                                                                                                     300 g
         filet z łososia/ryż smażony/kalafior/brokuł
               salmon fillet/fried rice/cauliflower/broccoli

Filet z sandacza w płatkach kukurydzianych                                                                                      55,-
    Zander fillet in cornflakes                                                                                                                       300 g
         filet z sandacza/frytki/surówka colesław/guacamole
               zander fillet/fries/coleslaw/guacamole

Krewetki marynowane w czarnym czosnku                                                                                         57,- 
    Prawns marinated in black garlic                                                                                                  200 g 
         krewetki/czarny czosnek/imbir/ limonka/ryż curry/sałatka orzeźwiająca/dresing mango 
                shrimps/black garlic/ginger/lime/curry rice/refreshing salad/mango dressing
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Polskie z boczkiem                                                                                                                                       38,-
    Polish with bacon                                                                                                                              350 g / 10 sztuk
         ziemniaki/twaróg/cebula/boczek/śmietana/szczypior
               potatoes/curd cheese/onion/bacon/cream/chives
  
Mięsne z bulionem                                                                                                                                         44,-
    Meat dumplings with broth                                                                                                              350 g / 10 sztuk
         farsz mięsny/grzyby/śliwka wędzona/gruszka/okrasa z bakaliami/bulion ramen
               meat stuffing/mushrooms/smoked plum/pear/dried fruit/ramen broth

pierogi
dumplings

sałatki
salads

Jesienna                                                                                                                                                                  45,-
    Autumn                                                                                                                                                     350 g
         rukola/roszpunka/gruszka/ser lazur/orzechy włoskie/pestki dyni/
         pieczona dynia/dresing z malin/sos winegret
               carugula/rapunzel/pear/azure cheese/walnuts/pumpkin seeds/
               baked pumpkin/raspberry dressing/vinaigrette sauce

Wspomnienie lata                                                                                                                                               47,-
    Refreshing                                                                                                                                                400 g
         mix sałat/krewetki/ananas/granat/melon/ser feta/dresing mango/
         orzechy nerkowca/mięta/grzanki
               lettuce mix/shrimp/pineapple/pomegranate/melon/feta cheese/mango dressing/
               cashews/mint/croutons

Wieczorową porą                                                                                                                                                47,-
    In the evening time                                                                                                                                     400 g              
         makaron grandine/suszone pomidory/sałata rzymska/szynka parmeńska/oliwki/
         anchois/brokuł/kalafior/czerwona cebula/ziarno słonecznika/jajko/
         dresing z czarnego czosnku/pieczywo
               grandine pasta/dried tomatoes/Romaine lettuce/Parma ham/olives/
               anchovies/broccoli/cauliflower/red onion/sunflower seeds/egg/
              black garlic dressing/bread
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malinowe 
burgery

Każdy z naszych burgerów serwowany jest z surówką Colesław oraz frytkami
Each of our burgers is served with Coleslaw salad and fries

CEZAR  BURGER                                                                                                                                                               46,-
   100 % wołowiny/ser cheddar/anchois/prażony boczek/sałata rzymska/
   pikle/pomidor/czerwona cebula/dresing z czarnego czosnku
   100% beef/cheddar cheese/anchovies/roasted bacon/romaine lettuce/
   pickles/tomatoes/red onions/black garlic dressing

DOUBLE BURGER                                                                                                                                                             55,-
   100 % podwójnej wołowiny/sos majonezowy/podwójny ser cheddar/sałata lodowa/pikle/
   pomidor/ czerwona cebula
   100% double beef/mayonnaise sauce/double cheddar cheese/iceberg lettuce/pickles/tomato/red onion

KURCZAK BURGER                                                                                                                                                          44,-
   crips chicken/ser cheddar/sos chili/sałata lodowa/pikle/pomidor/czerwona cebula/guacamole 
   chicken crips/cheddar cheese/chili sauce/iceberg lettuce/pickles/tomato/red onion/guacamole

VEGE BURGER                                                                                                                                                                  39,-
    camembert/żurawina/sałata lodowa/pikle/pomidor/czerwona cebula 
    camembert/ cranberry/iceberg lettuce/pickles/tomato/red onion

Nasze burgery tworzymy od podstaw sami. Wszystkie, podane są z naszymi autorskimi sosami, 
oryginalną bułką i własnoręcznie zmieloną 100% wołowiną. 

We create our burgers from scratch. They are all served with our own sauces, original roll and ground beef

Dodatki
add - ons

Ziemniaki zapiekane                                                                                                                                         8,- 
   Roasted potatoes                                                                                                                                          150 g

Frytki                                                                                                                                                                    8,- 
   French fries                                                                                                                                                  150 g

Kluski śląski                                                                                                                                                      10,-
   Silesian dumplings                                                                                                                                           200 g

Kompozycja sałat                                                                                                                                             15,-
   Fresh lettuce mix                                                                                                                                                  200 g 
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Desery
Desserts

         świeże owoce/bita śmietana

Sernik jak dawniej                                                                                                                                25,-             
Traditional cheesecake

         delikatny sernik na kruchym cieście/gałka lodów czekoladowych/

                delicate cheesecake on shortcrust pastry/scoop of chocolate ice cream/
               fresh fruit/whipped cream

               
Gruszka pieczona                                                                                                                           31,-

Baked pear
         gruszka/orzechy włoskie/bakalie/miód/kruszonka/lody czekoladowe/
         mus owocowy/ bita śmietana
               pear/walnuts/dried fruits/honey/crumble/chocolate ice cream/
               fruit mousse/ whipped cream

Deser lodowy                                                                                                                                  31,-
Ice cream dessert

         lody/owoce/mus malinowy
               Ice cream/fruit/raspberry mousse
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Menu dla dzieci
Kids menu

                                 ZUPY

Tomato soup with noodles                                                                                                            200 ml

                                   

                                   DESER

Domowy rosołek z makaronem                                                                                                           17,-
homemade broth with noodles                                                                                                       200 ml

Zupa pomidorowa z kluseczkami                                                                                                       17,-             

                  

                      DANIA GŁÓWNE

Nugetsy drobiowe/frytki/surówka z marchewki/sos czosnkowy                                       32,-
Chicken nuggets/fries/carrot salad/garlic sauce                                                                  150 g

Tagliatelle bolognese/polędwica wołowa/bazylia/sos pomidorowy                                  36,-
Tagliatelle bolognese/beef tenderloin/basil/tomato sauce                                                   150 g

Racuszki z jabłkami                                                                                                               24,-
Pancake with apples                                                                                                            120 g
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NAPOJE GORĄCE
HOT DRINKS

Woda mineralna Kropla Beskidu 
gazowana 0,33l                                                6,-

Sparkling mineral water 0,33 l

Woda mineralna Kropla Beskidu
niegazowana 0,33l                                          6,-

Still mineral water 0,33 l

Burn napój energetyczny 0,25l                12,-
Burn energy drink 0,25 l

Red bull napój energrtyczny 0,25l          12,-
Red bull energy drink 0,25 l

Sok w karafce 0,8 l                                      14,-
(jabłko/pomarańcza)

Juice of carafe (orange/apple) 0,8 l

Woda niegazowana w karafce 0,8 l          8,-
Still water in a carafe 0,8 l

Sok pomarańczowy świeżo 
wyciskany 0,35l                                                18,-
      Freshly squeezed orange juice 0,35 l

Black coffee

White coffee

Coffee latte macchiato 

Cappuccino 

Espresso

Kawa czarna                                              12,-             

Kawa biała                                                   13,-

Kawa latte macchiato                               15,-

Kawa cappuccino                                       15,-

Kawa espresso                                            12,-

napoje zimne
cold drinks

Richmont Tea
 

Kawa mrożona                                               19,-
(espresso/gałka lodów/bita śmietana) 
Ice coffee
(espresso/scoop of ice cream/
whipped cream)

Herbata Richmont                                       11,-

Orange juice 0,25l      

Apple juice 0,25l             

Coca cola 0,25/Coca cola zero 0,25 l

Fanta o,25 l

Sprite 0,25 l 

Tonic Kinley 0,25 l

Fuzetea 0,2 l

Coca cola 0,85 l

Fanta 0,85 l

Sprite 0,85 l

Sok Cappy pomarańczowy o,25 l          7,-             

Sok Cappy jabłkowy o,25 l                      7,-

Sok Cappy grapefruitowy o,25 l            7,-
Grapefruit juice 0,25l

Coca cola 0,25/Coca cola zero 0,25 l    7,-

Fanta 0,25 l                                                  7,-

Sprite 0,25 l                                                 7,-

Tonic Kinley 0,25 l                                    7,-

Fuzetea  0,2 l                                               7,-

Coca cola 0,85 l                                          14,-

Fanta 0,85 l                                                 14,-

Sprite 0,85 l                                                14,-
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Piwo
Beer

Żywiec draft beer 0,3 l

Żywiec draft beer 0,5 l

Żywiec flavored beer bottle 0% 0,5 l

Żywiec alcohol free bottle 0,5 l

Żywiec lane z beczki 0,3 l                       8,-             

Żywiec lane z beczki 0,5 l                       10,-

Żywiec butelka 0,5 l                                 10,-
Żywiec bottle 0,5 l

Żywiec smakowe butelka 0% 0,5 l       12,-

Żywiec bezalkoholowe butelka 0,5 l   10,-

Wódka
Vodka

Grolsch bottle 0,5 l

Desperados bottle 0,4 l 

 

Grolsch butelka 0,5 l                             17,-

Desperados butelka 0,4 l                     12,-

Paulaner butelka 0,5 l                          13,-
Paulaner bottle 0,5 l 

Heineken butelka 0,5 l                         11,-
Heineken bottle 0,5 l 

Wyborowa (40ml/0,5l)                 8,- / 80,-           
Ogiński (40ml/0,5l)                      8,- / 80,-
Stock (40ml/0,5l)                          8,- / 80,-
Stumbras (40ml/0,5l)                  9,- / 90,-

Finlandia (40ml/0,5l)                  9,- / 90,-
Nemiroff (40ml/0,5l)                   9,- / 90,-
Belvedere (40ml/0,7l)                17,- / 260,-
Ciroc (40ml/0,7l)                        17,- / 260,-

Whisky
Whiskey

Grants  (40ml/0,7l)                      10,- / 120,-           
Ballantines (40ml/0,7l)               10- / 120,-
Jack Danniel's (40ml/0,7l)         15,- / 190,-
Jack Danniel's 
Gentleman (40ml/0,7l)              18,- / 230,-

Johnnie Walker (40ml/0,7l)       10,- / 130,-           
Jameson  (40ml/0,7l)                    15,- / 190,-
Tullamore dew (40ml/0,7l)         9,- / 120,-
Dalmore  12 YO (40ml/0,7l)      20,- / 270,-
Jägermeister   (40ml/0,7l)         10,- / 130,-
Jim Beam        (40ml/0,7l)          10,- / 130,-       

Hennesy Very Special Cognac (40ml/0,7l)                 23,- / 240,-           

Koniak
Cognac
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malinowe
drinki

                                                 drinks

BACARDI / CZĄSTKI LIMONKI / MIĘTA / BRĄZOWY CUKIER / WODA GAZOWANA

RUM / WODA GAZOWANA /  MIĘTA / SOK MALINOWY / LIMONKA / MALINY

DWÓR SIERAKÓW - WÓDKA  / LIKIER BLUE CURACAO / SOK Z CYTRYNY

PROSECCO / APEROL / WODA GAZOWANA

 4 SHOTY METAXY 5* Z KARMELIZOWANYM ANANASEM

4 METAXA SHOTS 5* WITH CARMELISED PINEAPPLE

 MOJITO                                                                                                                                     22,-

 MOJITO
BACARDI / LIME PARTICLES / BROWN SUGAR / MINT / SPARKLING WATER

MALINA MOJITO                                                                                                                    24,-             

RASPBERRY MOJITO
RUM / SPARKLING WATER / MINT / RASPBERRY SYRUP  / LIME / RASPBERRIES

KAMIKAZE                                                                                                                   24,-

KAMIKAZE
DWÓR SIERAKÓW -  VODKA / LIKIER BLUE CURACAO / LEMON JUICE 

APEROL                                                                                                                       25,-

APEROL
PROSECCO / APEROL /SPARKLING WATER

4 PANCERNI GRECY                                                                                                 34,-

4 TANK - MAN GREEKS
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Crème brûlée                                                               15,-
Beza                                                                                12,-
Monoporcja                                                           15,-
Panna Cotta                                                           15,-
Tartaletka z owocami                                         10,-
Ptyś                                                                         12,-
Tiramisu                                                                15,-
Galaretka                                                               12,-
Omlet                                                                     10,-

Tej  jesieni
Polecamy 


