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SINCE 2019

RESTAURACJA

WITAMY W MALINOWYM DWORZE

ZAPRASZAMY DO ŚWIATA SMAKÓW, GDZIE TRADYCJA SPOTYKA
NOWOCZESNOŚĆ. ODKRYJ NASZE STARANNIE SKOMPONOWANE DANIA.
SMAKUJ, DELEKTUJ SIĘ I POZWÓL, BY KAŻDA CHWILA PRZY STOLE STAŁA
SIĘ WYJĄTKOWA.



DANIA GŁÓWNE

ZUPY

1. ROSÓŁ Z DOMOWYM MAKARONEM: bulion, makaron
      jajeczny, pietruszka, marchewka

2. FLACZKI TRADYCYJNE: flaczki wołowe, bulion wołowy, 
    włoszczyzna, świeże pieczywo

3. TAJSKA Z KREWETKAMI: bulion, papryka, imbir,
    pieczarki, papryczka chili, groszek cukrowy,
    mleczko kokosowe, makaron ryżowy 

1. TATAR Z ŁOSOSIA: łosoś siekany z marynatami
     i  granatem, grzanki z oliwą

2. PALUCHY Z CIEMNEGO CHLEBA: chrupiący ciemny chleb,
     majonez z czosnkiem, ser żółty

3. NACHOSY: piramidki kukurydziane, ser cheddar,
     papryczka chili, dip słodko-pikantny

1. POLĘDWICZKA WIEPRZOWA: gnocchi, sos musztardowy,
    buraczki

2. ZAPIEKANKA JULIENNE: pieczarki w śmietanie, 
    polędwiczka z kurczaka, cebula, puree ziemniaczane, ser żółty

3. UDKO Z KACZKI 2szt: kopytka bazyliowe, sos własny, 
    marchewka  glazurowana 
 
4. WOŁOWINA PO JAPOŃSKU: wołowina marynowana, 

     ryż curry, warzywa z patelni

5. GOLONKA PIECZONA W PIWIE: puree ziemniaczane, 
   buraczki na ciepło, musztarda, chrzan 

6. ŻEBERKA W MARYNACIE DYMNEJ: łódeczki ziemniaczane, 
    marchewka po koreańsku, sos czosnkowy

7. BUŁECZKI BAO: szarpana wołowina (w wersji vege z wegańskim
    soboro), kapusta czerwona, sos bbq, pulpa mango 

8. KREWETKI ORIENTALNE: ryż curry, sałatka tropikalna, 
     pulpa mango
 
9. ŁOSOŚ: sos śmietanowy, suszone pomidory, szpinak,

     pomidorki koktajlowe, kasza bulgur, marchewka po koreańsku 

 10.SAŁATKA GRECKA Z KURCZAKIEM: sałata lodowa,
       pomidor, ogórek, czerwona cebula, papryka, oliwki, ser feta,
       sos musztardowo-miodowy, stripsy z kurczaka (w wersji
       vege z pieczonym serem halloumi), grzanki z oliwą
 

PRZYSTAWKI

49 PLN

36 PLN

36 PLN

24 PLN

29 PLN

39 PLN

56 PLN

52 PLN

57 PLN

54 PLN

67 PLN

67 PLN

52 PLN

63 PLN

65 PLN

49 PLN

Czas oczekiwania około 40min

Czas oczekiwania około 30min



 
11. MAKARON PENNE: sos śmietanowy, suszone pomidory,
      kurczak, szpinak, parmezan

12.PIEROGI POLSKIE Z BOCZKIEM: ziemniaki, twaróg,
      cebula, kwaśna śmietana, prażony boczek, szczypior

13.BURGER W ZESTAWIE: wołowy/ drobiowy/ vege
     bułka z sezamem, ser cheddar,sałata, pikle, pomidor, 
     czerwona cebula, sos firmowy, frytki, ketchup

DLA NAJMŁODSZYCH
1. POMIDOROWA Z MAKARONEM:

    bulion drobiowy, pomidory,
    śmietana, makaron jajeczny

2. NUGGETSY KLASYCZNE: 
    filet z kurczaka, frytki, surówka
    z marchewki, ketchup

SŁODKI FINAŁ

1. WYPIEK Z NASZEJ CUKIERNI
    Dopytać kelnera o dostępność 

2. DESER SZEFOWEJ: Maliny
    mrożone podane z kremem 
    waniliowym i *anielskimi włosami*

3. MONOPORCJA Z WITRYNY
    Dopytać kelnera o dostępność 

SHOYU.......... 49 PLN

bulion, shoyu tare, olej chiyu,
filet z kurczaka sous vide, jajo 
marynowane, makaron ramen
DODATKI: szczypiorek, menma,
glony wakame, nori

TANTANMEN.......... 49 PLN

bulion, sezamowe tare, olej rayu,
pikantna wieprzowina soboro,
jajo marynowane, makaron ramen
DODATKI: groszek cukrowy, 
kanpyo, czerwona cebula, nori 

 

Vege z camembertem
Prażony boczek dodatkowo do burgera z wołowiną

52 PLN

42 PLN

49 PLN

RAMEN

DROBIOWY 

WIEPRZOWY
TONKOTSU CLASSIC.......... 49 PLN

bulion, shio tare, olej mayu, boczek
chashu, jajo marynowane, makaron ramen
DODATKI: grzyby shiitake, szczypiorek,
czerwona cebula, nori 

MISO TONKOTSU.......... 49 PLN

bulion, miso tare, olej cebulowy, boczek
chashu, jajo marynowane, makaron ramen
DODATKI: naruto, groszek cukrowy,
menma, nori 

ICHIRAN.......... 49 PLN

bulion, shoyu tare, ichiran tare, boczek
chashu, jajo marynowane, makaron ramen
DODATKI: szczypiorek, menma, 
glony wakame, nori

VEGE 

MISO VEGE.......... 47 PLN

bulion dashi, miso tare, olej 
cebulowy, pomidor karmelizowany,
jajo marynowane, makaron ramen
DODATKI: szczypiorek, czerwona
cebula, glony wakame, nori 

TANTANMEN VEGE.......... 47 PLN

bulion dashi, sezamowe tare, olej
rayu, pikantne wegańskie soboro,
jajo marynowane, makaron ramen
DODATKI: groszek cukrowy, 
kanpyo, czerwona cebula, nori 

22 PLN

35 PLN

25 PLN

19 PLN

15 PLN



KAWA

Kawa czarna 
Kawa biała
Latte Macchiato 
Cappuccino
Espresso
Kawa mrożona
Latte z syropem karmelowym

HERBATA 
Richmont
( różne smaki )

NAPOJE GAZOWANE

Coca cola 0.25/0.85 l
Cola zero 0.25 l
Fanta 0.25/0.85 l
Sprite 0.25/0.85 l
Tonic Kinley 0.25 l

SOKI 

Sok cappy 0.25 l 
Sok w karafce 1 l 
Fuzetea Peach 0.25l
Sok świeżo wyciskany z
pomarańczy lub grejpfruta 0.3 l 

WODA
Woda niegazowana 0.33
Woda gazowana 0.33
Woda w karafce 
niegazowana/ gazowana 1l

NAPOJE ENERGETYCZNE 
Burn 0.25 l 
Red bull 0.25 l 

13 PLN
15 PLN
17 PLN
15 PLN 
13 PLN
18 PLN
18 PLN

12 PLN

12 PLN

12 PLN
12 PLN

PIWO

Paulaner but. 0,5 l
Żywiec Keg 0,3 l
Żywiec Keg 0,5 l 
Żywiec but 0.5 l 
żywiec but 0% 0.5 l 
Żywiec biały but 0.5 l
Żywiec biały but 0% 0.5 l 
Żywiec smakowe but. 0% 0.5 l
Sok do piwa

15 PLN
12 PLN
14 PLN
14 PLN
12 PLN
14 PLN
14 PLN
14 PLN
 

WÓDKA

Wyborowa 40 ml/0,5 l
Finlandia 40 ml/0,5 l

9/80 PLN 
11/90 PLN 

WHISKY

Ballantine’s 40 ml/0,7 l
Jack daniel’s 40ml/0,7 l

12/140 PLN 
15/190 PLN 

DRINKI
Mohito 
Mohito smakowe 
Hugo Spritz 
Aperol Spritz
Kamikaze 4x shot

30 PLN
30 PLN
28 PLN
30 PLN
35 PLN

 DRINKI 0%

Zarezerwowany stolik z przyjemnością
oczekuje na Państwa do 15 minut po
ustalonej godzinie. Dla sprawnej obsługi
prosimy o wspólne rozliczenie rachunku
w przypadku grup powyżej 4 osób.

25 PLN
25 PLN
28 PLN
30 PLN

 
/Restauracja_malinowydwor_
 /Restauracja Malinowy Dwór 

Mohito 0%
Mohito smakowe 0%
Hugo Spritz 0%
Aperol Spritz 0%

9/15 PLN

9/15 PLN
9/15 PLN

9 PLN

9 PLN

9 PLN
18 PLN
9 PLN

20 PLN

  7 PLN
  7 PLN 

2 PLN


